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Les Salades
Salade de courgettes a la coriandre fraiche
Salade de riz sauvage et coeur d’artichauts, saumon fumé et tomates confites
Salade d’aubergines & ricotta grillé
Salade de carottes multicolores aux graines de courges et tournesols grillées

Les Verrines
Tartare de féves a I'huile de Cameline
Crevettes sauce cocktail et pomelos

Les viandes
Jambon a I'os et jambon sec Italien
Moelleux de volaille aux pleurotes

Les 5 Fromages affinés du marché & Saladier de salade folle
Les Desserts
Tiramisu biscuits rose et framboise, mousse chocolat noire

Salade de fruits de saison, Tarte aux fruits du moment

29.10 Ht par personnes emporté sans service
Commande minimum de 20 personnes



Les Salades
Salade a la fagon nigoise
Salade de Fusilli tomates séchées & jambon sec
Salade de légumes grillés aux huiles vierges
«Courgettes, aubergines, artichaut, tomates séchées, champignons & oignons balsamique »

Les Verrines
Tartare de poissons fins au citron vert
Crémeux de lentillons de champagne & salade d’herbettes

Les terrines et viandes
Paté crolte champenois tradition
Pressé de jambon de Reims & foie gras en gelée de moutarde au mout de raisin
Meilleur de volaille aux morilles

Les 5 Fromages affinés du marché Saladier de salade folle
Les Desserts
Tarte aux fruits frais, entremet carré fruits rouges

Salade de fruits frais, mousse chocolat Caramélia

30.91 Ht par personnes emporté sans service
Commande minimum de 20 personnes



Les Salades
Salade Monégasque aux olives et anchois
Frégola Sarda grillée au pesto, Jambon sec et truffes d’été
Salade de queues de gambas & chou chinois aux graines de sésames

Les Verrines
Crabe cocktail & avocats, feuilles de capucines
Yaourt de foie gras de canard & gelée de homard

Saumon froid fagcon Bellevue
Charcuterie fines « jambon sec, ceccina, lomo Ibérico »

Plats chauds et ses Garnitures en en schaffing disch
Filet de daurade sauce champagne Ou Pavé de saumon a l'oseille
Ou
Pastilla de beeuf au foie gras & vin rouge Ou Supréme de volaille aux champignons

Garnitures
Gratin dauphinois, Fricassée de légumes de saison

Les 5 Fromages affinés du marché Saladier de salade folle

Desserts
Entremet trois chocolats, carré fruits rouges, tiramisu classico
Moelleux mangue passion, salade de fruits frais

35.00 Ht par personnes emporté sans service
Commande minimum de 20 personnes



Les Salades
Céleris fagon rémoulade a la moutarde au moat de raisin
Salade scandinave de pommes de terre ciboulette, saumon écossais pickles d’oignons rouges

Verrines et charcuteries
Tartare daurade & bar aux huiles vierges
Verrine de pois chiches & feves, huile de sésames et feuille de capucines
Ardoise de charcuteries « Jambon sec, Mortadelle, Céccina »

Plats chauds et ses Garnitures en en schaffing disch
Dos de bar sauce fenouil grecque Ou Queue de lotte sauce armoricaine
Ou
Pavé de veau aux Morilles Ou Pluma de porc ibérique réti au chorizo

Garnitures
Légumes de saison, pommes de terre rattes roties

Les 5 Fromages affinés du marché de nos régions, saladier de salade folle

Desserts
Gros macarons framboise, creme brilée, Opéra café et chocolat,
Entremet pina colada, Salade de fruits frais

36.37 Ht par personnes emporté sans service
Commande minimum de 20 personnes



Service facturé a I'heure effectuée
a40.91 €uros ht /heure

Sommelier facturé a I’heure effectuée
a40.91 €uros ht /heure

Forfait location de vaisselle, couverts, verrerie
6.50 €uros ht par personne

Forfait location de nappage et serviette
6.00 €uros ht par personne

Forfait eau plate et gazeuse bouteille verre
3.80 €uros ht par personne
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