
Menus de Fêtes



Menu Malena  56.95 € T.T.C.

Mise en bouche au choix 
Yaourt de foie gras, chantilly truffée 

Ou
Tartare de daurade aux œufs de truite & saumon de fontaine

Entrée froide
Pomme de ris de veau truffée jus court, moelleux de topinambour et cébettes au beurre 

Ou 
Noix de coquilles saint Jacques sur un palet de panais en texture, sauce champagne 

Le plat
Chapon farci de « Noël » aux châtaignes, fricassées de légumes d’hiver  

Ou
Filet de canette aux épices de Noël, pain perdu de pain d’épices aux carottes multicolores 

Le Plateau de fromages (90 gr par personne)
Brie de Meaux, vieux Comté, Chaource, Chèvre sainte Maure, Fourme d’Ambert

Tarif en ttc, présenté en plat et porcelaine à nous rapporter à partir du 4 janvier 2023,caution de 50 euros par chèque
Nous serons fermés du dimanche 24 décembre 2023 à 12h00 jusqu’au dimanche 7 Janvier 2024 inclus



Menu Camélia  63.90 € T.T.C.

Mise en bouche au choix 
Crémeux de potimarrons châtaigne et truffes

Ou
Tataki de thon aux sésames grillés, crémeux avocat et coriandre, pickles d’oignons

 
Entrée au choix 

Filet de turbot en croustade de girolles et cèpes sauce champagne
Ou 

Le Chou farci de homard de « Thierry »

Plat chaud au choix
Papillote de filet de veau aux morilles, fricassée de légumes d’hiver 

Ou
Pavé de filet de bœuf en croûte à la truffe et foie gras de canard, moelleux de légumes « Oubliés » 

Le Plateau de fromages (90 gr par personne)
Brie de Meaux, Vieux Comté, Chaource, Chèvre sainte Maure, Fourme d’Ambert

Tarif en ttc, présenté en plat et porcelaine à nous rapporter à partir du 4 janvier 2023,caution de 50 euros par chèque
Nous serons fermés du dimanche 24 décembre 2023 à 12h00 jusqu’au dimanche 7 Janvier 2024 inclus



Dessert sous forme de bûche  

La Bûche Saveurs Champenoises (Taille Unique 4 parts)  
« Biscuits roses en pain perdu, croustillant choco-blanc, confit framboise, mousse champagne »

Ou
La Bûche chocolat & Passion 

« Biscuit Cookies moelleux, crémeux caramel passion, mousse chocolat noir & lait »
Ou 

La Bûche Marrons Cassis 
« Financier Cassis, Mousse crème de marrons, vanille tonka et gelée cassis »

Ou 
La Bûche « Sœur Tatin »  

« Biscuit sablé Breton, crémeux caramel beurre salé, pommes caramélisées & bavaroise vanille »

Les bûches traditionnelles roulées crème au
beurre café, chocolat, vanille sont également disponibles

Possibilité de commander uniquement les bûches à la portion 7.70 euros ttc 

Tarif en ttc, présenté en plat et porcelaine à nous rapporter à partir du 4 janvier 2023, caution de 50 euros par chèque
Nous serons fermés du dimanche 24 décembre 2023 à 12h00 jusqu’au dimanche 7 Janvier 2024 inclus

8, allée de la côte des Blancs - 51200 EPERNAY  - Tél. : 03 26 54 82 70
Web: www.marc-morel-traiteur.fr - mail: contact@marc-morel-traiteur.fr
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